




CHRISTOPH BRAND

Irgendwie hat nie eine Alternative im Raum gestanden, kurzfristig mal Schwarzwaldklinik geschädigt, Krank-
enpfleger vielleicht, aber eigentlich seit Tag 1 sollte es der Beruf sein, in dem er sich auch heute noch auslebt und 
kleine und große Wünsche erfüllt.

Einer von Brands Lieblingsspielplätzen bewegt sich 
irgendwo zwischen Artists, Bands und Festivals, Künstler 
wie Marteria, Mark Fortser, Otto und Alligatoah nehmen 
ihn mit auf Tour, Festivals wie die HipHop Open oder 
Rock im Park booken ihn, Max Herre verpflichtet ihn für 
die Aufzeichnung zum MTV Unplugged, bei Nikeata 
Thompson sorgt er für das gute Gefühl im Catering und 
unabhängig davon kocht er immer wieder für Künstler 
wie Xavier Naidoo, Megaloh, Paul Panzer, David Gar-
rett, Atze Schröder usw.

Denkt sich immer wieder Veranstaltungskonzepte wie das 
Nikolaus-Extrem-Grillen, das Oktoberfest mit Sternchen 
oder Amy will Beef aus.

Dazwischen und bis heute Messe- und Speakerauftritte 
für Metro, ServiceBund, Lohberger, B. Braun oder eigene 
Showblocks auf der eat&STYLE in Hamburg, Berlin, Köln, 
München und Frankfurt und irgendwo …

In einem kleinen Restaurant in seiner Heimatstadt Fritzlar 
begann er seine Lehre, die er zwei Betriebe weiter erfol-
greich beendete. Nachdem er in einem großen Konzern 
alle Stationen bis zum Küchenchef durchlaufen hatte, 
machte Brand sich selbstständig.

Sein Baby „Fliegende Köche“ war geboren – am Anfang 
noch mit Freelancer-Jobs und Kochkursen entwickelte 
sich das Unternehmen schnell zu einer Marke, die weit 
über die Kasseler Region hinaus für Aufsehen sorgte.

Er arbeitete für und mit den bekannten Gesichtern der 
Branche quer durch die Republik und zählt nicht weni-
ge von ihnen heute zu seinen Freunden ... Stefan Mar-
quard, Lucki Maurer, Mike Süsser, Tristan Brandt, Andi 
Schweiger, Frank Oehler, Ole Plogstedt, Roland Trettl, 
Maria Gross, Véronique Witzigmann, Meta Hiltebrand 
u. v. m. …



LIVE | TV

2009  
startete er das Projekt Cook ’n’ Comedy, ein Live-Show-Format mit Comedians und paralleler Kochshow

2010  
brachte er zum ersten Mal das temporäre Restaurantkonzept Amy’s Weinhaus zum Laufen, das bis heute jeweils im 
Februar seine Tore öffnet

2015 
in der Jury mit Mälzer, Maurer, Marquard und Egtermeyer für den angesagtesten Nachwuchs-Kochwettbewerb 
„Die Jungen Wilden“ von der Rolling Pin

2015 
dreht er mit Steffen Wink zusammen BEEF TV, das Fernsehformat des erfolgreichen Männermagazins für RTL Nitro

2015 
leistet er kulinarische Back-up-Arbeit in Samy Deluxes Restaurant „Gefundenes Fressen“ in Hamburg

2016 
Kochen Unplugged live, ein kleines Kochformat, das die beiden größten Lieben Essen und Musik wieder einmal 
zusammenbringt

2016 
erscheint das erste Musikvideo samt eigenem Song mit Curse, „Die 10 Kochgesetze“

2016  
dreht er gemeinsam mit Ben für KIKA Live

2016  
kocht er eine Staffel bei Abenteuer Leben auf Kabel eins

2016 
steht er bei „Grill den Henssler Sommer Specials“ vor der Kamera und coacht drei prominente Gäste

2016 
Einige Auftritte bei regionalen Fernsehsendern (z. B. Hessischer Rundfunk)

2016 
Aktuell ist er in der Sendung Kampf der Köche auf SAT. 1 zu sehen

2017  
steht er als Gastkoch in der TV-Serie „Die Kochprofis“ vor der Kamera

2008 
verkochte er das Freiheit-Album von Curse in seinem ersten eigenen Kochbuch

2013 
kommt Kochen Unplugged 1; in dem 300 Seiten umfassenden „Schinken“ verkocht er die Lieblingsrezepte von den 
Orsons, Moses Pelham, Marteria, Curse, Max Herre usw. in seiner Version

2015 
kommt Kochen Unplugged 2, diesmal mit Tim Bendzko, Mark Forster, Samy Deluxe, Afrob, Xavier Naidoo usw. … 
wieder 300 Seiten voll mit großartigen Bildern und den Lieblingsrezepten der Künstler

2016 
Das Grillbuch „Grillen mit Christoph Brand“ erscheint

2017 
wird das Buch „Das Prinzip Sonntagsbraten“ veröffentlicht

2014  
kocht er für B. Braun Dialyserezepte einfach, praktisch und für jeden  leicht umsetzbar

2014 | 2015 | 2016  
entsteht auch für Möbelriese Höffner das Heimatküche-Kochbuch samt Heimat KochApp und diversen Kochshows in 
ausgewählten Märkten

2015 
AOK-Dailyfood-Kampagne samt Videoreihe und 3 Handvoll Rezepten

2015 
KitchenAid-Onlinekampagne/-Rezepte für den Cook Processor zusammen mit Véronique Witzigmann und Lucki 
Maurer

2015  
bringt er seine kulinarische Note in den Kochen Unplugged Truck für die Kampagne „Keine halben Sachen“ ein

2017 
steht er zusammen mit Janina Uhse für den zweiten Teil der AOK-Dailyfood-Kampagne vor der Kamera

BÜCHER

INDUSTRIE KAMPAGNEN



Ein Team voller „Typen“ jeder für sich anders, aber auf 
den Punkt genau auf das Wesentliche konzentriert. Das 
Team rund um Christoph Brand kocht innovativ und  
um-die-Ecke gedacht, doch immer mit einfachen Mit-
teln – sprich für jeden nachvollziehbar und theoretisch 
nach“koch“bar.

Sie werden fast täglich inspiriert von Kollegen, Musik, 
Ihrer Umwelt und sind somit im ständigen Fluss. Für Chris-
toph Brand und sein Team ist es ganz natürlich, dass gute 
Produkte, Kreativität und ein bisschen Fingerspitzengefühl 
Ihre Gerichte, Menüs oder ganze Buffets prägen. 

Dabei stehen die Zutaten, das Einfache, das Direkte und 
das Persönliche immer im Vordergrund, es soll schmecken, 
inspirieren und gelingen!

FLIEGENDE KÖCHE





CATERING
ABGEHOBEN MIT BODENHAFTUNG.

Wir kochen für Sie von Fingerfood über Menü, 
Buffet oder „Live“.

Ebenso bieten wir Tagungen, Workshops oder 
das Gesamtpaket für Ihre Veranstaltung. Ob in 
Ihrer Küche, in unserer Küche, unter freiem Him-
mel oder in den kleinen und großen Locations 
der Republik entscheiden Sie.

Immer individuell auf Sie und Ihre Veranstaltung 
zugeschnitten und gekocht. 

Unkonventionelle, innovative und überra-
schende Küche! HESSISCH für zu Hause und 
das nicht vergessen wo wir herkommen, ASI-
ATISCH um weiter Platz zu schaffen für unsere 
Kreativität und MEDITERRAN, weil es perfekt 
die nordhessische Schwere erleichtert.



TOURNEE - CATERING
UNTERWEGS UND DOCH WIE ZU HAUSE.

Gerade wenn Bands und Künstler auf Tour sind, 
ist der Backstage und Cateringbereich der letz-
te Raum wo sie ein bisschen Intimität, Ruhe und 
Heimat spüren dürfen.

Genau das erledigen wir für sie am Herd und 
geben ihnen beim Essen das Gefühl ein biss-
chen zu Hause zu sein.

Manchmal sind es dann auch die kleinen 
Dinge die aus einem guten ein sehr gutes Essen 
machen.

Vom Frühstück, über Mittagessen bis zu je-
dem kleinen Wunsch, in der Garderobe über 
Abendessen bis zum letzten Wurstbrot im 
Nightliner erledigen wir den Job.

Ob auf Festivals, örtlichen Konzerten oder mit 
komplettem Equipment auf Tour quer durch 
Europa, erledigen wir diesen Job mit sehr viel 
Liebe und Herzblut.



KOCHKURS
ES HAT IMMER SEELE UND MAN SCHMECKTDAS LIEBE DRIN STECKT.

Kochen lernen mit den Profis: Christoph Brand 
und sein Team zeigen Ihnen Tipps, Tricks und 
Kniffe rund um die perfekte Zubereitung Ihrer 
Gerichte und tauchen mit Ihnen ein in ihre kleine 
kulinarische Parallelwelt.

Buchen Sie einen Kochkurs/Workshop exklusiv 
im Lutherturm ab 10 Personen. Dieser Kochkurs 
umfasst in der Regel 4 Gänge inklusiver toller 
Weine und natürlich aller Rezepte.

Den Inhalt der Gerichte schneiden wir im exklu-
siven Fall ganz auf Ihre kulinarischen Wünsche 
zurecht.



KOCHSCHULE
KOCHEN WIE ZU HAUSE NUR GRÖSSER. 

Darüber hinaus bieten wir zu festen Terminen 
in „meine Kochschule“ im Küchenstudio „meine 
Küche“ Termine zum Kochen an.

Hier kochen wir jahreszeitlich beeinflusst zu fes-
ten Themen und Gebieten, 3 Gänge ebenso 
inkl. toller Weine und aller Rezepte.
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DU MUSST KOCHEN LIEBEN, ALS 
WÄRST DU IMMER GAST GEBLIEBEN!

AMY´S WEINHAUS by Fliegende Köche 
hat im 1897 erbauten Lutherturm ein neu-
es Zuhause! Das höchste Gebäude der 

Stadt bietet wohl die intimste und historischste 
Eventlocation in Nordhessen. Kochkurse am 
Küchenaltar.

•	Betriebsfeiern
•	Küchenparty
•	Hochzeiten
•	Turmbegehung
•	Außenveranstaltungen

Räumlichkeiten über zwei Etagen mit 
außergewöhnlichem Blick auf die Martin-
skirche. In der angrenzenden CROSS finden bis 
zu 300 Personen Platz. Geeignet für Konzerte, 
Präsentationen, Tagungen u.v.m.





Ob Er zu Ihm, Sie zu Ihr, Er zu Ihr oder  
Sie zu Ihm…

Der Turm bietet eine kleine, feine, roman-
tische Möglichkeit sich mitten in der Stadt 
das JA-Wort zu geben und bietet darüber 
hinaus auch danach noch die Möglichkeit mit 
einem Gläschen anzustoßen, zu Tisch im Turm 
oder auch noch das große Fest bei uns in der 
CROSS zu genießen.

Standesamt Stadt Kassel

Telefon: 0561-115 
E-Mail: eheschliessungen@kassel.de

TRAU DICH IM TURM
Sag „JA“ im höchsten Gebäude der Stadt!



ROLAND TRETTL, STEFAN MARQUARD, META HILDEBRANDT, MIKE SÜSS-
ER, OLE PLOGSTEDT, BJÖRN FREITAG, ANDREAS SCHOLZ, JOACHIM KAI-
SER, HEIKO ANTONIEWICZ, ANDI SCHWEIGER, ROTE GOURMET FRAK-
TION, ALOIS GASSER, BENEDIKT FAUST, OTTO KOCH, LUDWIG MAURER, 
XIAO WANG, FRANK OEHLER, ALEXANDER HERMANN, JOACHIM KAI-
SER, DOMINIK KÄPPELER, SASCHA STEMBERG, ANTON SCHMAUS, RALF 
BOS, LISA ANGERMANN, MATTHIAS BERNWIESER, WALTER TRIEBL, STE-
FAN JAUD, RALF ZACHERL, ARNE ANKER, TRISTAN BRANDT, VERONIQUE 
WITZIGMANN, MARIA GROSS, WOLFGANG OTTO, FABIAN BECK

AUDI, PORSCHE, SMA, ALLIANZ, PEUGEOT, PENTA HOTEL, IWES, 
FRAUNHOFER, SAGAFLOR, BRITISH TELECOM, DOCUMENTA, WINGAS, 
RUDOLPH LOGISTIC, TUI, MERCEDES BENZ, FERRARI, VR BANK, TECH-
NOFORM, MLP, DOUGLAS, SIEMATIC, SXCES, AWD, AMBION SERVICE-
BUND, NOVARTIS, GLINICKE, BBRAUN, EON MITTE, CONVENTUS, MAR-
CO POLO, GWG, AMERICAN EXPRESS, STIENS, PLANWORX, SPARKASSE, 
GRUNER + JAHR, DFB, METRO, ASTRA, ANTROK, SERA, IHK, BIBLIOMED, 
LANDEFELD, RED CARPET, HÜBNER, SCARABEUS, ECE, BOMBARDIER, 
WINTERSHALL, OPEL, DHL, VOLKSWAGEN, HALLE 02, AIDA, ROBINSON 
CLUB, BMW, EMIL FREY, ROLAND BERGER, LOHBERGER, TEFAL, KITCHEN 
AID, EAT AND STYLE, MEDIA MARKT, PAC, JÄGERMEISTER, DWAZ, PLEN-
TYMARKETS, SOMMERLAD, HÖFFNER, SEETECH, HANSEATIC GROUP, 
UBS, CHEFS CULINAR, OTTO GOURMET, GOLDBECK, MT MELSUNGEN, 
MC GROUP, MM KONZERTE, ZOO & CO, HNA, BODE, SMA, RANDSTAD, 
MEDIA MARKT

MARK FORSTER, ROCK IM PARK, HIPHOP OPEN,  MTV UNPLUGGED, 
JAMIE OLIVER, WIR SIND HELDEN, MIA, PETE DOHERTY, XAVIER NAID-
OO, CURSE, MAX HERRE, SILBERMOND, BUSTA RHYMES, PETER MAFFAY, 
SAMY DELUXE, MARTERIA, JAN JOSEF LIEFERS, PUR, OBEN FESTIVAL, 
JAN DELAY, POHLMANN, MOSES PELHAM, PAUL PANZER, MUSIKS-
CHUTZGEBIET, ATZE SCHRÖDER, ICH & ICH, MAX GIESINGER, BOSSE, 
GLASPERLENSPIEL, POHLMANN, KOOL SAVAS, FLO MEGA, OTTO, KOL-
LEGAH, DIE ORSONS, HENNING WEHLAND, TIM BENDZKO, JULIA 
ENGELMANN, JOHANNES OERDING, NICO SUAVE, AFROB, KOOL SA-
VAS, RAF CAMORA & BONEZ MC

UNSERE 

REFERENZEN
MIT FREUNDEN, KOLLEGEN,  
FÜR KÜNSTLER UND FIRMEN.



Fliegendes Büro

EVENTS | CATERING | KOCHKURSE | 
SHOWCOOKING

Sickingenstraße 16  I  34117 Kassel

Tel.: +49 (0)561.9885300 
Fax: +49 (0)561.9885302

Ansprechpartner:  
Nadine Busse | Sascha Pensky

E-Mail: busse@fliegende-koeche.de 
Web: www.fliegende-koeche.de

FLIEGENDE KÖCHE by facebook

www.facebook.com/ 
fliegende.koeche.kassel

AMY´s WEINHAUS 
 im Lutherturm | Eventlocation

Lutherplatz 9 | 34117 Kassel

Meine KOCHSCHULE by Fliegende Köche

Falderbaumstraße 16 | 34123 Kassel

www.meinekueche-kassel.de


