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CHRISTOPH BRAND

Der kulinarische Grenzgénger — er ist mehr als ein Koch.

Irgendwie hat nie eine Alternative im Raum gestanden, kurzfristig mal
Schwarzwaldklinik geschadigt, Krankenpfleger vielleicht, aber eigentlich seit Tag 1
sollte es der Beruf sein, in dem er sich auch heute noch auslebt und kleine und grof3e
Wiinsche erfullt.

In einem kleinen Restaurant in seiner Heimatstadt Fritzlar begann er seine Lehre, die er
zwei Betriebe weiter erfolgreich beendete. Nachdem er in einem grof3en Konzern alle
Stationen bis zum Kichenchef durchlaufen hatte, machte Brand sich selbststandig.

Sein Baby ,Fliegende Kéche® war geboren — am Anfang noch mit Freelancer-Jobs und
Kochkursen entwickelte sich das Unternehmen schnell zu einer Marke, die weit Uber die
Kasseler Region hinaus fur Aufsehen sorgte.

Er arbeitete fur und mit den bekannten Gesichtern der Branche quer durch die Republik
und zahlt nicht wenige von ihnen heute zu seinen Freunden ... Stefan Marquard, Lucki
Maurer, Mike Susser, Tristan Brandt, Andi Schweiger, Frank Oehler, Ole Plogstedt,
Roland Trettl, Maria Gross, Véronique Witzigmann, Meta Hiltebrand u. v. m. ...

Einer von Brands Lieblingsspielplatzen bewegt sich irgendwo zwischen Artists, Bands
und Festivals, Kunstler wie Marteria, Mark Forster, Cro, Glasperlenspiel, Otto und
Alligatoah nehmen ihn mit auf Tour, Festivals wie die HipHop Open, Hurricane Festival
oder Rock im Park booken ihn, Max Herre und Samy Deluxe verpflichtet ihn fur die
Aufzeichnung zum MTV Unplugged, bei Nikeata Thompson sorgt er fur das gute Gefuhl
im Catering und unabhangig davon kocht er immer wieder fur Kinstler wie Xavier
Naidoo, Pur, Tim Bendzko, Paul Panzer, GPS, Max Giesinger, Atze Schroder usw.

Mit Samy Deluxe betreibt er seit 4 Jahren das Restaurant Gefundenes Fressen in
Hamburg und fast nebenbei denkt er sich immer wieder Veranstaltungskonzepte wie
das NikolausExtremGirillen, das Oktoberfest mit Sternchen, die Amy Identitat,
COOK & COMEDY oder Amy will Beef aus.

Dazwischen und bis heute Messe- und Speakerauftritte flir Metro, ServiceBund,
Lohberger, B. Braun oder eigene Showblocks auf der eat&STYLE in Hamburg, Berlin,
K&In, Mianchen und Frankfurt und irgendwo ...

CATERER DES JAHRES | Rolling Pin Awards 2019
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LIVE | TV

2009 startete er das Projekt Cook 'n’ Comedy, ein Live-Show-Format mit Comedians
und paralleler Kochshow

2010 brachte er zum ersten Mal das temporare Restaurantkonzept Amy’s Weinhaus zum
Laufen, das bis heute jeweils im Februar seine Tore 6ffnet

2013 mit Max Herre sein MTV unplugged im Crew und Artist Catering bekocht

2015 — 2018 in der Jury mit Malzer, Maurer, Marquard und Egtermeyer flr den angesagtesten
Nachwuchs-Kochwettbewerb ,Die Jungen Wilden® von der Rolling Pin

2015 dreht er mit Steffen Wink zusammen BEEF TV, das Fernsehformat des erfolgreichen
Mannermagazins fur RTL Nitro

2015 leistet er kulinarische Back-up-Arbeit in Samy Deluxes Restaurant ,Gefundenes
Fressen“ in Hamburg ist gleichzeitig stiller Teilhaber des Restaurantsis!

2016 Kochen Unplugged live, ein kleines Kochformat, das die beiden grofiten Lieben Essen
und Musik wieder einmal zusammenbringt

2016 erscheint das erste Musikvideo samt eigenem Song
mit Curse, ,Die 10 Kochgesetze*

2016 kocht er eine Staffel bei Abenteuer Leben auf Kabel eins und mit Ben fir KIKA Live

2016 steht er bei ,Grill den Henssler Sommer Specials” vor der Kamera und coacht drei
prominente Gaste

2016 Einige Auftritte bei regionalen Fernsehsendern (z. B. HR Fernsehen, RTL Hessen)
2016 mit Otto Waalkes auf groBer Deutschland Tour im Artist und Crew Catering

2016 Dreht 6 Folgen der Sendung Kampf der Kéche auf SAT. 1

2017 steht er als Gastkoch in der TV-Serie ,Die Kochprofis“ vor der Kamera

2017 mit Marteria und Mark Forster auf Tour im Artist und Crew Catering

2018 VOX - perfekte Profi Dinner mit Harald Wohlfahrt, Simon Tress, Frank Buchholz
2018 VOX — Prominent mit Max Giesinger und Wincent Weiss

2018 mit Samy Deluxe sein MTV unplugged im Crew und Artist Catering bekocht

2018 mit Cro auf Tour im Artist und Crew Catering

2019 BAKED mit Marvin Game und Universal auf Deutschrap & Hip Hop Channel STOKED
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BUCHER

2008 verkochte er das Freiheit-Album von Curse in seinem ersten eigenen Kochbuch
2013 kommt Kochen Unplugged 1, in dem 300 Seiten umfassenden ,,Schinken®
verkocht er die Lieblingsrezepte von den Orsons, Moses Pelham, Marteria, Curse, Max
Herre usw. in seiner Version

2015 kommt Kochen Unplugged 2, diesmal mit Tim Bendzko, Mark Forster, Samy
Deluxe, Afrob, Xavier Naidoo usw. ... wieder 300 Seiten voll mit groRartigen Bildern und
den Lieblingsrezepten der Kinstler

2016 Das Grillbuch ,Grillen mit Christoph Brand“ erscheint im EMF Verlag

2017 wird das Buch ,Das Prinzip Sonntagsbraten® im EMF Verlag veroéffentlicht

2019 steht Kochen Unplugged 3, u.a. mit Gregor Meile, Sasha, Alexa Feser, Nisse in
den Startlochern

INDUSTRIE KAMPAGNEN

2014 kocht er fur B. Braun Dialyserezepte einfach, praktisch und fir jeden
leicht umsetzbar

2014 | 2015 | 2016 entsteht auch fur Mobelriese Hoffner das Heimatkuche-Kochbuch
samt Heimat KochApp und diversen Kochshows in ausgewahlten Markten

2015 AOK-Dailyfood-Kampagne samt Videoreihe und 3 Handvoll Rezepten

2015 KitchenAid-Onlinekampagne/-Rezepte fir den Cook Processor zusammen mit
Véronique Witzigmann und Lucki Maurer

2015 bringt er seine kulinarische Note in den Kochen Unplugged Truck fur die
Kampagne ,Keine halben Sachen® ein

2017 steht er zusammen mit Janina Uhse fur den zweiten Teil der AOK-Dailyfood-
Kampagne vor der Kamera

2018 Werbepartner der SEB GROUP

2019 Audi Zentrum Gottingen | Porsche Zentrum Gottingen Kooperationspartner
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REFERENZEN
MIT FREUNDEN, KOLLEGEN, FUR KUNSTLER UND FIRMEN.

Roland Trettl, Stefan Marquard, Meta Hildebrandt, Mike Susser, Ole Plogstedt, Bjorn
Freitag, Andreas Scholz, Joachim Kaiser, Heiko Antoniewicz, Andi Schweiger, Rote
Gourmet Fraktion, Alois Gasser, Benedikt Faust, Otto Koch, Ludwig Maurer, Xiao
Wang, Frank Oehler, Alexander Hermann, Joachim Kaiser, Dominik Kappeler, Sascha
Stemberg, Anton Schmaus, Ralf Bos, Lisa Angermann, Matthias Bernwieser, Walter
Triebl, Stefan Jaud, Ralf Zacherl, Arne Anker, Tristan Brandt, Veronique Witzigmann,
Maria Gross, Wolfgang Otto, Fabian Beck, Hendrik Maas, Wolfgang Otto

Audi Zentrum Gottingen, Porsche Zentrum Goéttingen, SMA, Allianz, Peugeot, Penta
Hotel, Iwes, Fraunhofer, Sagaflor, British Telecom, Documenta, Wingas, Rudolph
Logistic, TUI, Mercedes Benz, Ferrari, VR Bank, Technoform, MLP, Douglas, SieMatic,
Sxces, AWD, Ambion Servicebund, Novartis, BBraun, Eon Mitte, Conventus, Marco
Polo, GWG, American Express, Stiens, Planworx, Sparkasse, Gruner + Jahr, DFB,
Metro, Astra, Antrok, Sera, IHK, Bibliomed, Landefeld, Red Carpet, Hubner, Scarabeus,
ECE, Bombardier, Wintershall, Opel, DHL, Volkswagen, Halle 02, Aida, Robinson Club,
BMW, Emil Frey, Roland Berger, Lohberger, Tefal, Kitchen Aid, eat and style, Media
Markt, PAC, Jagermeister, DWAZ, Plentymarkets, Sommerlad, Ho&ffner, Seetech,
Hanseatic Group, UBS, Chefs Culinar, Otto Gourmet, Goldbeck, MT Melsungen, MC
Group, MM Konzerte, Zoo & Co, HNA, Bode, SMA, Randstad, Media Markt uvm.

Mark Forster, Rock im Park, Hiphop Open, MTV Unplugged, Hurricane Festival,
Mercedes Benz Konzertsommer, Jamie Oliver, Wir sind Helden, MIA, Pete Doherty,
Xavier Naidoo, Curse, Max Herre, Silbermond, Busta Rhymes, Peter Maffay, Samy
Deluxe, Marteria, Jan Josef Liefers, PUR, OBEN Festival, Jan Delay, Pohlmann, Moses
Pelham, Paul Panzer, Musikschutzgebiet, Atze Schroder, Ich & Ich, Max Giesinger,
Bosse, Glasperlenspiel, Pohlmann, Kool Savas, Flo Mega, Otto, Kollegah, Die
Orsons, Henning Wehland, Tim Bendzko, Julia Engelmann, Johannes Oerding, Nico
Suave, Afrob, Kool Savas, Raf Camora & BONEZ MC, Fantastischen Vier, Cro, Boss
Hoss, Sido, Fler, Nisse, Gregor Meyle, Sasha

ESSEN | ERLEBEN | BEGEISTERN

www.fliegende-koeche.de
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FLIEGENDE KOCHE

Du musst kochen Lieben als wérst Du immer Gast geblieben.

Ein Team voller ,Typen® jeder fur sich anders, aber auf den Punkt genau auf das
Wesentliche konzentriert. Das Team rund um Christoph Brand kocht innovativ und
um-die-Ecke gedacht, doch immer mit einfachen Mitteln — sprich fur jeden
nachvollziehbar und theoretisch nach“koch“bar.

Sie werden fast taglich inspiriert von Kollegen, Musik, lhrer Umwelt und sind somit im
standigen Fluss. Fur Christoph Brand und sein Team ist es ganz naturlich, dass gute
Produkte, Kreativitat und ein bisschen Fingerspitzengefuhl Ihre Gerichte, MenlUs oder
ganze Buffets pragen.

Dabei stehen die Zutaten, das Einfache, das Direkte und das Personliche immer im
Vordergrund, es soll schmecken, inspirieren und gelingen!
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CATERING
Abgehoben mit Bodenhaftung.

Wir kochen flr Sie von Fingerfood Uber Menu, Buffet oder ,Live*“.

Ebenso bieten wir Tagungen, Workshops oder das Gesamtpaket fur Ihre Veranstaltung.
Ob in lhrer Kiche, in unserer Kiche, unter freiem Himmel oder in den kleinen und
grolRen Locations der Republik entscheiden Sie.

Immer individuell auf Sie und lhre Veranstaltung zugeschnitten und gekocht.

Unkonventionelle, innovative und Uberraschende Kiche! HESSISCH fur zu Hause und
das nicht vergessen wo wir herkommen, ASIATISCH um weiter Platz zu schaffen fur
unsere Kreativitdt und MEDITERRAN, weil es perfekt die nordhessische Schwere
erleichtert.
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TOURNEE - CATERING

Unterwegs und doch wie zu Hause.

Gerade wenn Bands und Kunstler auf Tour sind, ist der Backstage und Cateringbereich
der letzte Raum wo sie ein bisschen Intimitat, Ruhe und Heimat spiren dirfen.

Genau das erledigen wir fir sie am Herd und geben ihnen beim Essen das Geflihl ein
bisschen zu Hause zu sein.

Manchmal sind es dann auch die kleinen Dinge die aus einem guten ein sehr gutes
Essen machen.

Vom Fruhstick, Uber Mittagessen bis zu jedem kleinen Wunsch, in der Garderobe Gber
Abendessen bis zum letzten Wurstbrot im Nightliner erledigen wir den Job.

Ob auf Festivals, ortlichen Konzerten oder mit komplettem Equipment auf Tour quer
durch Europa, erledigen wir diesen Job mit sehr viel Liebe und Herzblut.

8/12
[



e
fliegende KOCHE
@C‘\ﬂ:&b@k@\rm\z)

KOCHKURS

Es hat immer Seele und man schmeckt das Liebe drin steckt.

Kochen lernen mit den Profis: Christoph Brand und sein Team zeigen Ihnen Tipps,
Tricks und Kniffe rund um die perfekte Zubereitung Ihrer Gerichte und tauchen mit
Ihnen ein in ihre kleine kulinarische Parallelwelt.

Buchen Sie einen Kochkurs/Workshop exklusiv im Lutherturm ab 10 Personen. Dieser
Kochkurs umfasst in der Regel 4 Gange inklusiver toller Weine und naturlich aller
Rezepte.

Den Inhalt der Gerichte schneiden wir im exklusiven Fall ganz auf lhre kulinarischen
Winsche zurecht.
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KOCHSCHULE

Kochen wie zu Hause nur GroRer.

Daruber hinaus bieten wir zu festen Terminen in ,meine Kochschule“ im Kiichenstudio
,meine Kiche“ Termine zum Kochen an.

Hier kochen wir jahreszeitlich beeinflusst zu festen Themen und Gebieten, 3 Gange
ebenso inkl. toller Weine und aller Rezepte.

ESSEN | ERLEBEN | BEGEISTERN

www.fliegende-koeche.de
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LUTHER

~AMY’S WEINHAUS” by Fliegende Kéche Réumlichkeiten iber zwei Etagen mit au3ergewshnlichem
hatim 1897 erbauten Lutherturm ein neues Zuhause! Blick auf die Martinskirche.
Das hochsl:e Gfebcude L Stadr.bletet e In der angrenzenden CROSS finden bis zu 300 Personen Platz.
und historischste Eventlocation in Nordhessen.

Geeignet fir Konzerte, Prasentationen, Tagungen u.v.m.
Kochkurse am Kiichenaltar | Betriebsfeiern | Kichenparty J ‘ /14Uy

Hochzeiten | Turmbegehungen | Auf3enveranstaltungen Kontaktieren Sie uns!

m = Wodwa
LOHBERGER UG gl

FLIEGENDE KOCHE by Christoph Brand - Events | Catering | Kochkurse | Showcooking
SickingenstraBBe 16 | 34117 Kassel | Telefon: 0561.9885300 | E-Mail: kontaki@fliegende-koeche.de
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Fliegendes Biiro
EVENTS | CATERING | KOCHKURSE | SHOWCOOKING

Sickingenstralle 16 | 34117 Kassel
Tel.: +49 (0)561.9885300
Fax: +49 (0)561.9885302

Ansprechpartner: Sascha Pensky

E-Mail: pensky@fliegende-koeche.de
Web: www.fliegende-koeche.de

FLIEGENDE KOCHE by facebook
www.facebook.com/fliegende.koeche.kassel

AMY’'s WEINHAUS im Lutherturm | Eventlocation
Lutherplatz 9 | 34117 Kassel

Meine KOCHSCHULE by Fliegende Koche
Falderbaumstralie 16 | 34123 Kassel
www.meinekueche-kassel.de

SCAN me...

DPu musst kechen lieken,
als warst Py immer GGast 33511@;3?.4




